
THE BOOK OF
INSPIRATION



Wij zijn Food Fantasies, specialisten in de wereld van events en catering. 
Wij doen het anders dan anderen. We blinken uit in gastvrijheid en staan 

bekend om onze creativiteit. Wij gaan voor verbazing. 
Blijdschap. Glimlach. En een knipoog. 

We nemen je mee op reis. Of op avontuur. Langs geuren. Smaken. 
Kleuren. Verhalen. Tijdens lunch. Diner. Borrel. Of feest. We prikkelen 

zintuigen en laten de indruk achter die jij voor ogen hebt. 

Jouw event is onze voorstelling. Enjoy the show.



BREAK
ZOET
Mini sweets 4,00
Macarons van Tout  4,00
Chocolade brownie   4,30
Vegan bananenbrood van SUE   3,50
Carrot cake van SUE   4,00
Holtkamp gebak   5,25

FRUIT & BOWLS
Verse fruitsalade  3,00

Hangop met compote van vers fruit   6,75
Vers rood fruit, huisgemaakte granola en biologische kwark

Verse smoothie   5,10
Bijvoorbeeld met sinaasappel, wortel, gele biet en munt

Açaï smoothie bowl   6,75
Açaï bessen, cranberry en banaan, gegarneerd met vers fruit en granola

Kokos smoothie bowl   6,75
Amandelmelk, kokos, ananas en banaan, gegarneerd met vers fruit en granola

HARTIG
Baby Tarte Tatins 4,05
Verkrijgbaar in de smaken peer en blauwe kaas, rode paprika en  
feta crumble of appel en rillette van eend 

Soep shots 4,30 
Keuze uit verschillende samenstellingen, zoals consommé double met truffel en
fijne groenten of cappuccino van paddenstoelen met truffelschuim

Terracottapotjes 3,50
Gevuld met crudité en frisse dip

Nootjes van de Amsterdamse Nootzaak Gotjé 2,75

Alle prijzen zijn per persoon en exclusief personeelskosten, mastiek en BTW.



LUNCH
Colourful & Healthy  19,30
Op basis van 2,5 items per persoon:
• Koffie, thee, kruidenwater en biologische sapjes 
• Wraps met divers beleg, zoals vegetarische tonijnsalade of caprese
• Kleine salade

Open Sandwiches  23,85
Op basis van 2 sandwiches, een soep en een salade per persoon:
• Koffie, thee, kruidenwater en verse smoothies
• Open sandwiches en kleine broodjes met divers beleg, zoals; hummus 

met gegrilde groenten, smashed avocado en gerookte zalm
• Kop soep van het seizoen 
• Kleine quinoa salade 

Lunch in gangen
We koken te allen tijde met seizoengebonden producten en doen daarom 
graag een voorstel op maat. 

Drie gangen 29,50
Vier gangen 35,50

Alle prijzen zijn per persoon en exclusief 
personeelskosten, mastiek en BTW.



BORREL
Als huiswijnen serveren wij de Chardonnay-Viognier van het huis Les Grès en de Portillo-Merlot 
van Salentein. Uiteraard is er veel meer mogelijk en adviseren wij je graag bij het maken van de 
juiste keuze. Daarnaast is het drankarrangement uit te breiden met diverse kleurijke cocktails. 

Uitkoop Non-alcohlische dranken
Frisdranken

Alcoholische dranken
Bier, huiswijnen, frisdranken

2 uur 6,25 14,25
3 uur 8,75 18,25
4 uur 11,25 21,00
5 uur 14,00 23,75

Cocktails
Virgin Cocktail  5,25
Mixer, zoals G&T, Baco, Bellini of Pimms  7,00
Cocktails (inclusief shakers) op aanvraag

Nibbles
Amsterdamse noten van Gotjé   2,75
Mini crudité met verschillende hummus dips   3,50 
Groentenchips met yoghurtdip  4,75

Fingerfood vanaf 8,30
Op basis van twee items per persoon:
• Reypenaerkaas met spicy gemberchutney 
• Tartaar van zalm met wasabi mayonaise, shiso en filo pastry
• Maiscakeje met geplukte scharrelkip en spicy mayonaise
• Pekingeend flensje met komkommer, radijs en hoisin
• Crostini met doperwten, munt en ricotta
• Zoete aardappel met gallettes en blauwe kaas 
• Bietencrostini met mungbonenspread, komkommer, wortel en chili 
• Vol-au-vent met duxelle, truffel en zeezout
• Gemarineerde lamsfilet op een prikker met rozemarijn
• Kip yakitori spiesje met sesam en bosui
• Holtkamp bitterbal met grove mosterd

Alle prijzen zijn per persoon en exclusief personeelskosten, mastiek en BTW.



SIT-DOWN DINNER
De keukenbrigade van Food Fantasies laat zich 
inspireren door de seizoenen. Met verse, verantwoorde 
producten serveren wij gasten een uitgebreid diner aan 
mooi gedekte tafels. Hieronder een menu ter inspiratie.

Twee gangen 46,85
Drie gangen 53,50
Drie gangen Food Fantasies Favourites 65,30
Extra gang  10,70

SIT-DOWN DINNER MENU

Tartaar van Zeebaars
Ponzu mayonaise, tapioca van gerookte soja,

gepofte wilde rijst, Oost-Indische Kers

Dunsgesneden Runderlende
Structuren van bloemkool, kruidenjus

Trifle van Gezouten Karamel
Gesuikerde noten, koffiekruim, vanille-ijs, 

schuim van hangop

Alle prijzen zijn per persoon en exclusief personeelskosten, mastiek en BTW.



WALKING DINNER
Het walking dinner is een luxe diner dat wordt uitgelopen door onze medewerkers, terwijl de 
gasten van een drankje genieten aan de statafels. Hét perfecte moment om nog even bij te 
kletsen en te netwerken.Hiernaast een menu suggestie, we maken graag een voorstel op maat.

Vier gangen   56,20
Extra gang   10,70

SHARED DINNER
Niet maar één gerecht maar meerdere gerechten op tafel, zodat er allerlei lekkers staat om te 
delen. Gezellig en sociaal eten met elkaar, dat is waar shared dining voor staat. 

Drie gangen 63,00
Extra gang 10,70

EXTRA’S
Brood van VanMenno met gezouten roomboter  3,00
Walking dessert   10,00
Kaasplankje   14,50
Dessertbuffet  17,40
Friandises bij de koffie en thee  4,55
Late night snack (2 items p.p.)   8,30

Alle prijzen zijn per persoon en exclusief 
personeelskosten, mastiek en BTW.

WALKING DINNER

Heirloom tomaten salade, 
Avocado, sinaasappel, basilicum

Schorsenerensoep
Dragon, tomaat, baby spinazie

Bavette
Geroosterde krieltjes, wortel, peultjes, 

bearnaisesaus

Baba au rhum
Frambozen, lobbige slagroom

SHARED  DINNER

Risotto van Paddenstoelen
Gebakken pancetta, verse kruiden, 

ricotta

Parelhoen
Puy linzen, pompoen,  

honing-thijmsaus

Burnt Chocolate Cake
Chocolade meringue, vanille crème, 

cacao dust



WE CAN 
MAKE THE 
SHOW GO 
ON AND ON 
AND ON AND 
ON AND ON.



CREATE THE SHOW
Bij Food Fantasies doen we er alles aan om onze gasten te verwonderen en onze opdrachtgevers 
te ontzorgen. Wij adviseren niet alleen over de culinaire invulling, maar denken ook graag mee 
in styling, entertainment, techniek en locaties. We handelen uit gastvrijheid en kunnen praktisch 
alles voor onze rekening nemen.

LOCATIES
Met jarenlange ervaring in en om Amsterdam weten wij een heleboel evenementenlocaties 
te vinden. En dat niet alleen, ook zijn we exclusief partner van een aantal van deze locaties.  
Op zoek naar een inspirerende locatie voor een evenement? Dan helpen wij je graag verder; 
hiernaast vind je een greep uit onze potfolio.

STYLING
Een luxe gedekte tafel met hoge kandelaren, een tafel vol met bloemdecoratie of de gehele 
locatie in één bepaalde kleur? Niets is ons te gek! Samen maken wij de sfeer compleet door de 
styling af te stemmen op het evenement.

HOSTESSEN
Sushimeisjes, wijnmeisjes en cocktailshakers? Ze serveren niet allen iets lekkers, maar ze zorgen 
ook voor extra beleving. Doormiddel van de juiste outfit en passende accessoires gaat het team 
op in de styling. 

ENTERTAINMENT & TECHNIEK
Van klassiek tot modern, van intiem tot groots-meeslepend: met de juiste ‘tone of voice’ zet 
je mensen aan. Denk bijvoorbeeld aan een walking DJ, videobooth, zandtekenaar of een 
sterrenchef aan tafel. 

Het technisch produceren van een evenement vereist ervaring en kennis van specifieke licht-, 
geluids- en videotechnieken met bijbehorende veiligheidseisen. Graag schakelen wij onze 
leveranciers in om alles tot in de puntjes te organiseren.

ARTIS

VAN GOGH MUSEUM CIRCL

CONCERTGEBOUW

STEDELIJK MUSEUM B. AMSTERDAM



ONZE VOORWAARDEN
Prijzen voor 2023 zijn onder voorbehoud en worden per kwartaal opnieuw beoordeeld. Wij
behouden het recht om deze te herzien, wanneer we ons genoodzaakt zien vanwege 
veranderdende omstandigheden

PERSONEELSKOSTEN
Hieronder vind je onze personeelstarieven per uur, met een minimale afname van 4 uur. De prijs 
is exclusief parkeer- en/of reiskosten. Ons personeel heeft een verzorgd uiterlijk en gaat gekleed 
in gepaste kleding. Specifieke wensen met betrekking tot de kleding kunnen in overleg worden 
verzorgd. Wij kunnen hierin adviseren.

Servicemedewerker 42,50
Hostess  52,50
Kok 65,00
Partymanager  69,50

DEFINITIEVE AANTALLEN
Wij vernemen het definitief aantal gasten, bindend voor de eindnota, tenminste 5 werkdagen 
voorafgaande aan het ontvangst, net als eventuele extra wensen, verzoeken en dieetwensen. In 
het geval van wijzigingen in de 2 dagen voorafgaand aan het evenement bestaat de kans dat de 
planning en inkoop niet meer aangepast kunnen worden.

FACTUURGEGEVENS
Indien je ons de opdracht gunt, vragen wij om een akkoord per e-mail. Graag ontvangen
wij hiervoor de juiste factuurgegevens en/of budgetnummers.

NACALCULATIE EN PRIJZEN
De dranken worden berekend op basis van nacalculatie en de personeelskosten op 
daadwerkelijk gewerkte uren. Deze posten vormen een stelpost. Bij het eerder aanvangen of 
uitlopen van het ontvangst, zullen de kosten die hier verbonden aan zijn worden doorberekend. 
Het werkelijk aantal gedronken consumpties zullen uiteindelijk worden gefactureerd. De prijzen 
zoals aangegeven in dit document zijn exclusief BTW en geldig tot 31-12-2023.
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Food Fantasies
020 626 14 50
info@foodfantasies.nl
www.foodfantasies.nl


